Trabzonhurmasi Yetistiriciligi
1. GIRIS

Trabzonhurmasinin anavatani Cin'dir.Bu meyve tiirli ¢ok eski tarihlerde Japonya'ya getirilmis ve
burada biiytik 6l¢iide iiretimi yapilmistir. "Japon Elmasi" olarak adlandirilmakta ve halk
tarafindan yaz kis sevilerek yenmektedir.

Tiirkiye'ye hangi tarihte getirildigi bilinmemekle birlikte ¢cok eskiden beri trabzonhurmasi
yetistiriciligi yapilmaktadir. Bir subtropik iklim meyvesi olan trabzonhurmasi tilkemizde en ¢ok
Akdeniz Bolgesi'nde yetistirilmektedir. Bu meyve tiirii kisin yapraklarini doktiigii i¢in, daha
serin bolgelerde de, 6zellikle Karadeniz, Ege ve Marmara Bolgeleri'nde yetistiriciligine
rastlanmaktadir.

Trabzonhurmasi, Ebenales takiminin Ebenaceae familyasina aittir.

Trabzonhurmalar1 Diospyros cinsine girer. Diospyros'un kelime anlami; Dios (Bastanri, Jupiter)
ve Pyros (dane) kelimelerinin birlesmesi ile meydana gelmis olan "tanrilarin yiyecegi"dir.
Meyvelerinin goriiniimlerinin giizelligi ve tatlarinin miikkemmelliginden dolay1 bu ismi almistir.

2. TRABZONHURMASININ BITKIiSEL OZELLIKLERI

Trabzonhurmasi agacinin kok sistemi kullanilan anag tiiriine gore degisik yapidadir. Meyveleri
yenen kiiltiir ¢esitlerinin anaci (D.kaki), kazik kokliidiir, az miktarda sagak kokleri bulunur.

Trabzonhurmasi agacinin govdesi gri renklidir. Kullanilan anacin ¢esidin kuvvetine ve yasina
gore govde 12-35 cm ¢apinda olmakta, boyu ise ortalama 5-6 m olmakla beraber12 m'ye kadar
ulasabilmektedir.

Trabzonhurmasi agaglari dik, yar1 dik veya yayvan olarak gelisir, ¢esitlere gore dallar orta
kuvvette veya kuvvetli gelismektedir. Dikimin ikinci ve ti¢lincii yillarinda fazla miktarda obur
dallar goriiliir. Obur dallar kuvvetli ve dik olarak biiyiir, dallanmaz. Ugiincii y1ldan itibaren obur
dallar azalir, ¢ok sayida kisa meyve dalciklar olusur. Dinlenme devresinde tomurcuklar belirgin
ve koyu kahverengidir. Bazi ¢esitler (Fuyu) sik dallanmakta, bazi ¢esitler (Hachiya) ise seyrek
dallanmaktadir.

Yapraklarin iist yiizii diiz, alt yiizii tiiyliidiir. Ilkbaharda yeni ¢iktiklarinda parlak acik yesil
renktedir, daha sonra parlak koyu yesil renk alir. Sonbaharda ise soluk yesil-sari-turuncu-kirmizi
renklere doniiserek dekoratif bir goriiniim alir. Bu 6zelliklerinden dolay1 giizel bir siis agaci
olarak peyzaj mimarisinde kullanilir.

Trabzonhurmasi agacglarinda g tip ¢igek vardir:

a) Erdisi ¢icek: Bu tip ¢icekte hem erkek organlar, hem disi organ bulunur.
b) Disi cicek: Erkek organlar bulunmaz, disi organlari vardir.

c) Erkek cicek: Erkek organlar vardir, disi organi yoktur.



Erdisi ¢igek dnemsenmeyecek kadar azdir. Bu ¢igeklerin meyve verimine etkisi dnemli degildir.

Disi cigekler, bir y1l 6nce olusan dallardaki gdzlerden siiren yan dallarda olusur. ilk agtiklar1
zaman ta¢ yapraklari sarimsi krem renktedir, daha sonra kahverengiye dontisiir. Tag yapraklari
dort parcalhidir. Cigekler iri, gosterisli ¢anak yapraklari sert ve yesil renklidir.

Erkek cigekler, yaprak koltuklarinda bir 6nceki yilda belirir. Disi ¢igeklerden daha kiigiiktiir,
yeni siirgiinlerin yaprak koltuklarinda tek, iki veya ii¢ salkim seklinde bulunur. Ta¢ ve ¢anak
yapraklar1 dort pargalidir. Tag yapraklar: agik sar1 renkte 1 cm boyunda ve tiip seklindedir.

Trabzon hurmasi meyveleri, meyve tadinin burukluguna ve buruk olmamasina gore ikiye ayrilir.
Burukluk ve buruklugun olmamasi meyvelerin hasat olumundaki durumunu gdstermektedir.
Buruk olmayan ¢esitler hasattan hemen sonra sertken yenebilir, buruk olanlar ise iyice
yumusadiktan sonra (burukluklar1 kaybolunca) yenebilir duruma gelirler.

Cesitlerin ¢ogu, tozlandiklar1 zaman meyveleri ¢ekirdekli olmakta ve meyvede olusan ¢ekirdek
miktar1 ne kadar ¢ok ise meyve et rengi o kadar fazla koyu renk olmaktadir. Bazi ¢esitler ise
tozlandiklar1 zaman meyve et renginde bir degisiklik olmamaktadir. Bu ¢esitlerin meyve eti
herzaman agik (turuncu) renklidir.

Bu durumda tozlanmanin et rengine etkisi dikkate alinarak yeni bir siniflama yapilmistir. Bu
siniflama bugiin de halen kullanilmaktadir. Bu siniflamada gesitler 2 grup halinde toplanmaistir:

1. Meyve et rengi degisken olmayan cesitler
2. Meyve et rengi degisken olan ¢esitler

Birinci gruba giren ¢esitlerin ¢icekleri tozlandiklar1 zaman meyveler ¢ekirdekli olmakta, meyve
et rengi ise turuncu olarak kalmaktadir. Meyve ¢ekirdekli veya ¢ekirdeksiz olsun, et rengi hicbir
zaman degisiklige ugramamaktadir. Bu grup i¢inde, hasat olumunda meyve tadi, buruk veya
buruk olmayan ¢esitler bulunabilmektedir.

Ikinci gruba giren cesitlerde meyve eti; tozlanmadig1 yani cekirdeksiz oldugu zaman turuncu
renkli ve buruktur. Tozlanma oldugu zaman, tozlanma derecesine gore meyve eti az veya ¢ok
kahverengiye doniisiir ve bu renk degisimine bagli olarak buruklugu degisir. Renk degisimi ¢ok
olmussa daha az buruktur, tozlanma az olmugsa burukluk fazladir. Tozlanma tam oldugu zaman
biitiin ¢ekirdekler tesekkiil etmis olur ve meyve eti tamamen kahverengiye doniisli ve meyvenin
buruklugu kalmaz, sertken yenebilir hale gelir.

Trabzonhurmasi ¢esitlerinin ¢ogunda tozlanma gereklidir. Bu ¢esitlerden yeterli iiriin alabilmek
icin mutlaka tozlayici ¢esit kullanilmalidir. Bu ¢esitler tozlanmadiklar1 zaman ya meyve
tutmazlar ya da kiiclik meyveden baglayarak olumdan 6nceye kadar olan degisik sathalarda
meyvelerini dokerler. Tozlayici olarak, diizenli erkek cicek veren ¢esitler kullanilmalidir.
Tozlanma boceklerle saglanmaktadir.



Tozlayici gesitlerin cogunun meyve kaliteleri iyi degildir ve pazar degerleri yoktur. Tozlanmanin
tam olarak saglanabilmesi i¢in; asil ¢esitle, tozlayici ¢esidin ¢igeklenme periyotlart ayni zamana
gelmelidir. 8-10 agaca 1 tozlayici gesit dikilmelidir.

Tabzonhurmalarinda meyve etinde kahverengililik genel olarak istenmeyen bir 6zelliktir. Bu
sebepten, dis lilkelerde, ¢esitlerden tozlanma olmadan yeterli {irlin alintyorsa tozlayici cesit
kullanilmamaktadir. Boylece istenen ¢ekirdeksiz ve meyve eti turuncu olan meyveler elde
edilebilmektedir.

Fuyu ¢esidinden iyi iirlin alabilmek i¢in tozlayiciya ihtiyag vardir. Bu ¢esit tozlansa da meyve et
rengi degismez, turuncu olarak kalir. Tenenashi ve diger bazi ¢esitler de tozlanma olmadan
diizenli olarak {irlin verirler. Gosterisli renk ve irilikte meyvelere sahip Hachiya cesidi de
tozlanma olmadan {iriin vermektedir. Bu ylizden ABD'de yetistiriciler ¢ekirdeksiz meyve
alabilmek i¢in tek g¢esitle ticari kapama bahg¢eler kurmayi tercih etmektedirler.

Trabzonhurmasi ¢esitlerinde meyveler irilik ve sekil yoniinden oldukga degisiklikler gosterir.
Meyve sekli; kutuplardan ¢ok basik, basik, yuvarlak, kisa konik, konik ve uzun olabilmektedir.
Meyve kabugu genellikle diizdiir ve mumsu bir tabaka ile kaplidir.

Hasat zamaninda meyve kabugu rengi; yesilimsi sari, turuncu-sari, turuncu, turuncu-kirmizi
olarak cesitlere gore degisiklik gosterir. Fizyolojik olgunluk zamaninda ise ¢esitlerin kabuk
renkleri; turuncu, koyu turuncu, kirmizi-turuncu, kirmizi olabilmektedir. Meyvenin enine kesiti
yuvarlaktan kdseliye kadar degisiklik gosterir.

3. TRABZONHURMASI YETISTIRICILIGI ICIN IKLIM VE TOPRAK OZELLIKLERI

Trabzonhurmasi bir subtropik iklim meyvesidir. Bununla birlikte sicak iliman iklim sartlarina da
adapte olmustur. Agaci kisin yapraklarin1 doktiigii i¢in diisiik kis sicakliklarina diger subtropik
meyve tiirlerine gore daha dayaniklidir. Genel olarak -12 dereceye kadar dayanabilmekte, ayrica
-18 dereceye kadar dayanan gesitler de bulunmaktadir.

Trabzonhurmasi ¢esitlerinin ¢cogunun kis dinlenme ihtiyaglar1 7,2 derecenin altinda 200-400 saat
kadardir. Akdeniz Bolgesi kiy1 seridinde odun gozii siirmesi, mart ayinin ilk yarisinda,
ciceklenme ise nisan sonlarinda olmaktadir. Trabzonhurmalar1 geg ¢igeklendikleri igin erken
ilkbahar donlarindan etkilenmezler. Cesitlerin meyvelerini olgunlagtirabilmeleri i¢in 140-160
giin gibi uzun bir zaman arali§ina ihtiyacglar1 vardir. Sertken yenebilen (tad1 buruk olmayan)
cesitler, meyvelerini olgunlastirabilmeleri i¢in digerlerine gore daha fazla sicaklik toplamina
ihtiyag¢ duyarlar.

Trabzonhurmalar1 yiiksek hava nemi isterler ve en kaliteli meyveler nemli bolgelerden elde
edilir. Hava neminin az oldugu bdlgelerde sulama yapilarak iyi iiriin alinabilir. Ancak bu
bolgelerde meyvelerde giines yaniklig1 goriilebilir, tedbir alinmalidir.

Trabzonhurmasi agaclari genel olarak riizgarlardan zarar gérmez. Ancak fazla riizgar alan
yerlerde, sonbaharda meyve olgunluk zamaninda meyveler yaprak ve dallardan zarar goriir ve
kalitenin diismesine neden olur. Trabzonhurmasi agacinin dallar1 ¢ok gevrektir, bu yiizden



siddetli riizgar, meyve yiiklii dallarin kirilmasina sebep olabilir. Bu durumu 6nlemek i¢in dallar
mutlaka hereklerle desteklenmelidir.

Trabzonhurmalar1 i¢in en uygun toprak tipi; orta agir, organik maddece zengin ve iyi drene
edilmis derin topraklardir. PH's1 6,5-7,0 olan topraklarda yetistiricilik iyi sonug verir. Bununla
birlikte ¢ok hafif topraklardan, ¢cok agir topraklara kadar degisik toprak tiplerine de uyum saglar.
Kire¢ muhtevasi %20'ye kadar olan topraklarda yetisebilir.

4. TRABZONHURMASI BAHCESI TESISi

Bahge yeri hazirligina yaz aylarinda baslanmalidir. Beslenme ile ilgili sorunlarin olmamasi i¢in
toprak analizi yaptirilmali ve analiz sonuglarina gore gerekli giibreler verilmelidir. Fazla yagis
alan taban suyunun sorun oldugu yerlerde topragin drenaj1 yapilmalidir. Toprak organik
maddece zengin degilse, dekara 3-4 ton ¢iftlik gilibresi verilmeli veya yesil giibre ile
giibrelenmelidir. Sonbaharda derin bir siirlim yapilmali ve eger, bahge yeri engebeli ise tesviye
edilmelidir. Bahge yeri cok meyilli ise teraslama yapilmasi gerekir.

Trabzonhurmasi meyveleri riizgarlarin sebep oldugu yaprak ve kii¢iik dallarin meydana
getirebilecegi berelenmelere ¢cok hassastir. Bu sebepten fazla riizgar alan yerlerde bahge
tesisinden Once, bahge kenar1 bir veya iki sirali olarak riizgarkiranlarla ¢evrilmelidir. Selvi veya
okaliptiis agaclar riizgarkiran olarak dikilebilir.

Dikim c¢ukurlar1 60-70 cm derinlik ve genislikte agilmalidir. Dikim, fidanlar yapraklarini
doktiikten sonra baglamak tiizere, ilkbahara kadar olan devrede yapilabilir. Kislar1 soguk gecen
yerlerde ilkbahar dikimi tercih edilmelidir.

Dikim sirasinda, fidana kok budamasi yapilmalidir. Birbirine girmis ve sokiim sirasinda
berelenmis olan kokler, yara yeri lizerinden kesilir. Fidanlarin kazik kokii fazla kisaltilmamalidir,
clinkii sacak kokleri fazla degildir. Fidanlar, fidanliktan sokiildiikleri derinlikte dikilmelidir.
Dikimden hemen sonra can suyu verilmelidir. Yeni dikilmis fidanlarin yagis ve riizgarlarin etkisi
ile egilmemesi i¢in fidanlar hereklerle baglanmalidir. Dikimden sonra fidanlarin tepeleri 60-70
cm'den iyi gelismis bir goz iizerinden kesilir.

Dikilecek ¢esidin segimi yapilirken, pazar degeri yiiksek olan ¢esitlere dnem verilmelidir. I¢
pazar yaninda dis pazar istekleri de dikkate alinmalidir.



5. TRABZONHURMASI BAHCESININ BAKIM ISLERI
5.1 Toprak Isleme

Trabzonhurmas1 bahgesinde toprak isleme, ortiisiiz veya ortiilii yapilabilir. Ortiisiiz islemede,
toprak siirlilerek toprak iizeri otsuz tutulur. Bu tip toprak isleme ile yabani otlarin yok edilmesi
yaninda, yagmurlarla veya sulama ile meydana gelen kaymak tabakasinin kirilmasi, boylece
suyun topraga kolay isleyebilmesi ve topragin havalanmasi saglanmis olur. Agaclarin
diplerindeki otlar ¢apalanarak temizlenir. Sonbaharda pullukla derin bir siiriim yapilir. Stirim
isleri toprak tavinda iken yapilmalidir.

[Ikbahar ve yaz siiriimleri diskli pulluk ile yapilir. Bahgedeki agaclar biiyiikse, dallarin
kirilmamasina 6zen gosterilmeli ve bahge tipi kiigiik traktorler kullanilmalidir.

Sulama suyunun kisith oldugu yerlerde ortiisiiz toprak isleme yapilmalidir. Hava neminin az
oldugu yerlede ise ortiilii toprak isleme tercih edilmelidir. Cok agir topraklarda ortii bitkisi,
topragin fazla suyunu kullanmasi yoniinden yararlidir. Meyilli arazilerde ortii bitkisi erozyonun
onlenmesi ve suyun tutulmasi i¢in faydalidir.

Ortiilii toprak islemede agaglarin tag izdiisiimiinde ot kontrolii yapilir. Agaclar arasinda otlar
zaman zaman bigilerek yerinde birakilir.

5.2 Sulama

Trabzonhurmasi agaglarinin iyi gelisebilmeleri ve yeterli iiriin verebilmeleri i¢in topraktan
yeterli miktarda suyu alabilmeleri gerekir. Siirgiin geligmesinin ve meyve biiylimesinin oldugu
ilkbahar ve yaz aylarinda yeterli ve diizenli sulamanin yapilmasina dikkat edilmelidir. Eger bu
devrelerde sulama yetersiz olursa meyve dokiimleri olabilmektedir. Ayrica meyve gelisimi
durmaktadir. Diizensiz sulama ile de meyvelerde catlamalar olmaktadir. Ayrica meyve olumuna
yakin sulamalar, meyvelerin ¢catlamasina neden olmaktadir. Bu sebeple meyvelerde kabuk rengi
yesilden sariya doniistiigii devreden sonra sulama yapilmamalidir.

Sonbahar ve kis aylarinin kurak gectigi donemlerde de sulama yapilmali ancak sulama araliklar
daha uzun tutulmalidir.

Sulama suyu miktar1 ve siklig1, iklim, toprak ve sulama sistemlerine gore degisiklik gosterir.
Karik usulii sulama yapilabilir. Bu sulama sisteminde, gen¢ bahgelerde, agaclarin iki yanindan
gecirilen kariklar, gelismis agaglarin bulundugu bahgelerde ise agaglarin iki yanindan gegirilen
ikiser karik sistemi ile sulama yapilmalidir. Alttan yagmurlama sistemi sulama da uygun bir
sistemdir.

Sulama zamanini ve miktarini ayarlamak i¢in tansiyometre kullanilmalidir.



5.3 Giibreleme

Trabzonhurmalarina verilecek giibre miktarlar1 yaprak ve toprak analiz sonuglarina gore tesbit
edilmelidir.

Iyi yanmus ¢iftlik giibresi, 3 yilda bir dekara 3-4 ton hesabr ile sonbaharda verilmeli ve siiriimle
topraga karistirilmalidir.

Trabzonhurmalarinin azota ihtiyaci fazladir. Analiz sonuglarina gore verilmesi gereken azot
miktarimin tigte biri erken ilkbaharda, kalan kismi nisan-may1s ve haziran aylarinda olmak tizere
verilebilir. Asur miktarda verilen azotlu giibre ¢igek ve meyve dokiimlerine sebep olur.

Azotlu giibre, agacin tag izdiislimiine, topraga verildikten sonra toprak ¢apalanarak giibrenin
topraga gomiilmesi saglanmali ve hemen sulama yapilmalidir.

Fosforlu giibreler kasim-aralik aylarinda verilebilir. Bu giibrenin ¢i¢ceklenme, meyve tutumu ve
kok gelisimi iizerine etkisi vardir.

Potasyumlu giibrelerin meyve kalitesine etkisi vardir. Asir1 potasyum noksanligi goriilen
agaclarin yaprak uglar1 ve kenarlar1 sararip kurur. Asirt meyve dokiimleri goriiliir.

Potasli ve fosforlu giibreler, birlikte kasim-aralik aylarinda uygulanir. Bu giibreler agacin tag
izdiistimiine agilan ¢ukurlara verilerek tizerleri toprakla kapatilir veya tag izdiistimiinde agilan 5-
6 cukura verilip lizeri kapatilarak uygulama yapilir.

Magnezyum noksanlig1, organik maddece fakir olan topraklarda sik goriiliir. Fazla miktarda
potasyum olan topraklarda da magnezyum alimi azalir ve noksanlik ortaya ¢ikar. Magnezyum
noksanliginin belirtileri, aga¢ meyveyle fazla yiiklii oldugu yaz aylarinda goriiliir. Noksanlik
belirtileri, meyveli dallardaki alt yapraklarin damar aralarinin sararmasi seklinde olur, ileri
sathada sararan kisimlar kararir ve yapraklar vaktinden dnce dokiiliirler.

Mangan noksanligi, topragin mangan muhtevasi az ise veya toprak fazla kiregli ise ortaya cikar.
Noksanlik belirtileri, may1s ay1 basinda yeni siirgiinlerin alt yapraklarinda siyah noktalar
seklinde goriiliir. Ileri durumda siirgiiniin iist yapraklarinda da goriiliir. Mangan noksanlig
yaprak ve meyve dokiimlerine sebep olur. Noksanliginda, meyve tutumundan hemen sonra
yaprak giibresi tavsiye edilir.

Demir noksanliginin belirtileri, gen¢ yapraklarin damar aralarinin sararmasi seklinde olur.
Yaprak damarlari yesil olarak kalir. Cok kirecli topraklarda demir noksanlig1 goriiliir. PH's1 cok
yiiksek olan topraklarda dekara 40-50 kg toz kiikiirt uygulanarak topragin PH's1 bir 6l¢iide
diistirtilebilir. Ayrica demir siilfat veya diger demirli preparatlar kullanilabilir.

Yaprak giibreleri sabah erken saatlerde veya aksam tlizeri uygulanmalidir.



5.4 Budama

Dikimden sonraki ilk ii¢ y1lda sekil budamasi yapilir. Fidanin taglandirilmasinda degisik doruk
dalli (modifiye lider) sistemi uygulanabilir. Istenirse palmet sekli(?) de verilebilir. Degisik doruk
dall1 sisteminde esas olan, govde lizerinde diizgiin aralarla dagilmis 3-5 ana dalin gelismesini
saglamaktir.

Kisin dikim budamasi yapilmis olan fidanlarin, mayis-haziran ayinda ana dallar secilir. Catal
olan filizlerden istenmeyenler kirilir. Segilen dallar arasindaki mesafe en az 10 cm olmalidir.
Govde ile dallarin yaptig1 a1 da 45-60 derece olmalidir. Secilen dallarin, agacin dengesi
yoniinden agacin degisik yonlerine dagilmis olmasi 6nemlidir. Zayiflamasini istedigimiz dallarda
egme islemi yapilmalidir.

Kis aylarinda daha 6nce baglanan dallar ¢oziiliir, agilar kontrol edilir. Catal ve obur dallar
temizlenir. Cok zayif siirgiinler kesilip atilir. Ana dallar kuvvetlerine gére 40-45 cm'den disa
bakan bir goz tlizerinden kesilir.

Ikinci y11 yaz aylarinda yesil budama uygulanir. Her ana dal {izerinde, yardimci dallar segilir.
Ana ve yardime1 dallarin kuvvetli gelismesi i¢in diger dallar egilir. Istenmeyen filizlerden kirma
yapilir. Ugiincii y1l ayni islemler devam eder. Tag tesekkiiliinden sonra fazla bir isleme gerek
yoktur. Cok kuvvetli biiyliyen dallarda tepe alma yapilmalidir. Cok zayif ince dallar, birbirine
geemis, hasta ve yarali dallar kisin kesilip atilir. Alt dallarin meyve yiikii ile egilip kirilmalarini
onlemek icin tepe alma yapilmali veya bu dallar hereklerle desteklenmelidir.

5.5 Meyve Tutumu ve Seyreltilmesi

Bazi ¢esitlerde periyodisite goriilebilir. Bu durumda, asir1 verim olan yilda ¢i¢eklerde seyreltme
yapilabilir. Thracat i¢in kaliteli meyve istenirse her meyve dalinda bir meyve birakilip, meyvenin
etrafindaki yapraklar, meyveye zarar vermemesi i¢in koparilmaktadir.

Bazi ¢esitlerde asirt meyve dokiimii goriilmektedir. Meyve dokiimiiniin sebepleri sunlardir:

- Asir1 meyve tutumu

- Tozlanma veya ddllenmenin olmamasi

- Asir1 sulama veya susuz kalma

- Asir1 azotlu glibreleme ve bunun sonucu dengesiz vegetatif gelisme
- Asirt potasyum ve mangan noksanligi

- Unlu bit zararlisinin etkisi



5.6 Hastalik ve Zararlilarla Savas

Ozel bir arastirma yapilmamakla beraber, baz1 genel hastalik ve zararlilarin trabzonhurmalarinda
da etkili oldugu bilinmektedir.

Bunlardan kok kanseri, antraknoz ve ag1 ¢liriikliik en yaygin olanlaridir. Ayrica yaprak leke
hastalig1 ve yaprak saplarinda, geng dallarda yaniklik yapan hastalik trabzonhurmalarinda
goriilebilmektedir.

Akdeniz Bolgesinde trabzonhurmalarinda goriilen en yaygin zararlilar Akdeniz Meyve Sinegi ve
Turunggil Unlu Bitidir. Ayrica bazo kosniller ve tripsler trabzonhurmalarina zarar vermektedir.

Bakim islerini titiz bir sekilde eksiksiz yerine getirmek, saglikl bitki yetistirmek ve gerekli
kiiltiirel tedbirleri almak hastalik ve zararlilarin bulasmasini ve etkinligini 6nemli 6l¢iide
azaltacaktir. Bu yiizden, gii¢c ve pahalli islemler olan zirai miicadele son ¢are olarak goriilmelidir.

6. TRABZONHURMASI MEYVELERININ DERIMI, PAKETLENMESI, MUHAFAZASI VE
DEGERLENDIRILMESI

Trabzonhurmasi meyvelerinin uygun zamanda derimi 6nemlidir. Meyveler, tam iriliklerini
aldiklar1 ve meyve kabugunun yesil renginin kaybolup ¢eside has turuncu veya koyu turuncu
rengi aldig1 zaman, sertken toplanmalidir. Tad1 buruk olan ¢esitlerde meyveler, yumusayincaya,
yani yeme olumuna gelinceye kadar uzun siire agacta kalabilmektedir. Ancak bu durumda bocek
ve kus zararlanmalarina karsi 6nlem alinmalidir. Derim en az iki defada yapilmali, rengini iyi
almamis meyveler toplanmamalidir.

Derim sirasinda meyveler ¢ekilerek dalindan koparilmaz. Dallar ¢ok gevrek oldugu igin
kirilabilir veya meyvenin ¢anak yapragi agacta kalarak, meyvenin olgunlasmadan 6nce
¢lirlimesine neden olur. Istenmeyen bu durumlarin olmamast icin meyveli dal sol elle tutulup
obiir elle itinal bir sekilde meyve daldan koparilir. Eger meyve sap1 uzunsa sap ¢anak yapraklari
iizerinden kesilerek derilmelidir. Derimi yapilan meyveler yavasca toplama kaplarina konarak,
zedelenmemelerine 6zen gosterilmelidir. Meyveler paketlenecek yere dikkatli bir sekilde
taginmalidir.

Meyveler derimden sonra siiflandirilir. Birdrnek irilik, sekil ve renkte, giines yanigi, bocek
zarar1 olmayan, lekesiz meyveler 1. simifa girmektedir. Irilik yoniinden birdrnek olmayan ve
bdcek zarar1 goriilmeyen lekesiz meyveler de 2. sinifa girmektedir.

Paketleme i¢in, sert ¢ekirdekli meyveler i¢in kullanilan tek katli, plastik ve meyve yerlesme
yerleri olan kasalar kullanilmahidir. Kasa boyutlar: 450*290*100 mm'dir. Kasa derinligi daha az
olabilir. Thracat icin daha kiigiik kasalar kullanilmalidir.

Trabzonhurmasi ¢esitlerinin ¢ogu, soguk depoda -1 ve 1 derecede ve %80-90 nisbi nemde 2-4 ay
kadar muhafaza edilebilir.



Akdeniz Bolgesinin kiy1 seridinde trabzonhurmasi gesitlerinin uzun bir pazar periyodu vardir.
Eyliil ayinin ti¢lincii haftasinda erkenci ¢esitlerle baslayan pazarlama periyodu, geggi cesitlerle,
kasim ayinin ikinci haftasina kadar devam eder. Geggi ¢esitlerin meyveleri toplanmadigi
takdirde, yapraklarin dokiimiinden sonra da agag iizerinde kalabilmektedir.

Tad1 buruk olan ¢esitlerin meyveleri uzak pazarlara gonderilecekse, gonderilmeden 6nce
meyvelere herhangi bir islem yapilmadan, yani sert olarak ince kagitlara sarilip, kasalara tek
sirali olarak dizilmelidir.

Meyveler pazarlanacak yere geldiklerinde sert durumda olmali ve bdylece satisa sunulmalidir.

Tad1 buruk olan ¢esitlerin, fizyolojik olgunluga gelerek yenebilmesi i¢in asagidaki iglemler
uygulanabilir.

- Etilen odalarinda olgunlagtirma: Muz meyvesinde oldugu gibi trabzonhurmalar etilen
odalarina konularak olgunlastirilabilir. Ancak etilen odalarina konacak meyvelerin ayni1 derim
olumunda olmalar1 6nemlidir. Ciinkii farkli olumdaki meyveler, farkli zamanlarda olgunlasacagi
icin, bazi gii¢liikler yaratir.

-Meyvelerin ethrel solusyonuna batirilarak olgunlugun saglanmasi: Bu yontemde meyveler,
derimden sonra 500 ppm'lik ethrel solusyonunda 2 dakika tutulup, 2-3 giin bekletildikten sonra
yeme olumuna gelebilmektedir.

- Karbondioksit uygulamast ile buruklugun giderilmesi: Bu yontem Japonya ve Israil'de ok
kullanilmaktadir. Meyveler iiniform olarak sarimsi-yesil sathada iken CO2 ile muamele edilerek
buruklugu giderilmektedir.

- Kiregli suda bekletilerek buruklugun giderilmesi: Bu yontemde meyveler sarimsi-turuncu
renkte iken kirecli su ile muammele edilir. Meyveler %2'lik kirec¢li suda tutuldugunda besinci
giinde burukluklar1 tamamen kaybolmaktadir.

- Normal zamanda derimi yapilan meyveler 21 derecede 2-3 hafta bekletilirse kendiliginden
yumusayarak yeme olumuna gelirler. Ayrica elma, armut gibi meyvelerle birlikte plastik
torbalarda bekletildigi zaman, bu meyvelerin ¢ikardigi etilen gazi ile trabzonhurmasti
meyvelerinin olgunlagsmasi ¢abuklastirilir ve buruklugun kaybolmasi saglanir.

Son yillarda dis iilkelerde daha ¢ok buruk olmayan cesitlere nem verilmekte ve bu ¢esitlerin
iiretimi yapilmaktadir. Buruk olmayan c¢esitlerin iyi bir sekilde pazarlanabilmeleri i¢cin ambalaj
sandiklarina, bu ¢esitlerin sertken yendigini belirten etiketlerin konarak halka tanitilmasi
gereklidir.

Trabzonhurmasi meyveleri 6zellikle A vitamini ve karbonhidratlarca ¢ok zengindir.

Trabzonhurmalarinda buruk c¢esitler, yumusadiklar1 zaman ve istenirse kremali olarak yenilebilir.
Ayrica bu gesitler marul yapraklari tizerinde kremali veya mayonezli olarak salatalarda



kullanilabilir. Buruk olmayan ¢esitler ise kiigiik kii¢iik dogranarak meyve salatalarinda
kullanilabilir.

Trabzonhurmasi meyveleri, taze tilketim yaninda kurutularak da tiiketilebilmektedir. Uzak Dogu
Ulkelerinde, kuru maddesi yiiksek olan ve taze tiiketim i¢in uygun olmayan ¢ok buruk gesitler
kurutulmaktadir. Meyveler sertken, kii¢iik olanlar ikiye, biiyiik olanlar dérde boliinerek ipe
dizilmekte ve giineste kurutulmaktadir. Ayrica kurutma dolaplarinda da kurutma iglemi
yapilmaktadir.

Uzak dogu iilkelerinde meyveler dondurularak, kis aylar1 boyunca dondurulmus olarak da
pazarlanmaktadir. Ayrica, marmelat yapiminda, keklerde, piire ve soslarda, dondurmalarda,
mubhallebilerde kullanilmaktadir.

7. TRABZONHURMASI YETISTIRICILIGININ EKONOMIK ONEMI

Trabzonhurmasi ¢esitlerinin verime baslama yillar1 farkliliklar gosterir. Fuyu ¢esidi dikimin
ikinci yilindan itibaren {iriin vermeye baslar. Hachiya ¢esidi ise dordiincii y1ldan itibaren verime
yatmaktadir. Agag¢larin verim miktarlar1 da gesitlere ve bakim sartlarina gore ¢cok degismekte,
ortalama 40-60 kg oldugu kaydedilmektedir.

Tiirkiye'de en fazla iiretim Akdeniz Bolgesinde gériilmektedir. Ozellikle Dogu Akdeniz
yoresinde kapama trabzonhurmasi bahgeleri yildan yila artig gostermektedir. En ¢ok iiretim
Hatay ilinde yapilmaktadir. Sonra sira ile Adana ve Mersin illeri gelmektedir. Hatay ilinden
Arap iilkelerine trabzonhurmasi ihracati da yapilmaktadir. Uretimde, Karadeniz Bélgesi,
Akdeniz Bolgesinden sonra ikinci siray1 almaktadir. Bu bdlgede en fazla tiretim Ordu, Artvin,
Samsun, Kastamonu illerinde goriilmektedir. Marmara Bolgesinde ise Kocaeli en ¢ok iiretim
yapan ildir.

Ulkemizde buruk cesitler yetistirilmekte ve bu meyveler bazi bélgelerde pek taninmamakta,
yumusayinca yenmesi gerektigi yeterince bilinmemektedir. Buruk oldugu goriiliince
istenmemektedir. Bu yiizden trabzonhurmasi yetistiriciligi, diger meyve tiirlerine gore pek
yayginlasmamustir. Bu meyve tiiketicilerce tanindikga sevilmekte ve aranmaktadir. Ozellikle sert
yenen, buruk olmayan cesitlere fazla miktarda talep goriilmektedir.

Trabzonhurmasinin en fazla ihracat yapildig1 iilkeler sira ile, Kuveyt, Urdiin, Almanya, Isvigre
ve K.Kibris T.C'dir.

Ulkemizde dis pazarin istedigi buruk olmayan gesitlerin iiretimi arttiginda, ihracat rakamlarmin
da ytikselecegi beklenmektedir.
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